
Speisekarte 
 
 
VORSPEISEN 
 
Kleiner Feldsalat, Kürbiskerndressing 
Geröstete Haselnüsse         7,90 
 
Bunter Salatteller mit Rohkost-, 
Blatt- und Kartoffelsalat  6,80 
 
Hausgebeizter Gewürzlachs 
Salatbukett, Schmand, Rösti  17,50 
 
Linsensuppe mit Gänseleber  8,50 
 
Steinpilzsuppe 
mit Kernöl     8,50 
 
 
 
KLASSIKER  
DER SCHWÄBISCHEN KÜCHE 
 
 
Zwei hausgemachte Maultaschen 
Röstzwiebeln, Lembergersauce 
Kartoffel- und Blattsalate   17,90 
 
Heckengäulinsen, hausgemachte Spätzle 
Ein Paar Saitenwürstchen   15,80 
 
Allgäuer Käserahmspätzle, kleiner 
Blattsalat     15,90 
 
 
 
VESPER 
 
½ Dutzend Rostbratwürstchen 
Filder-Sauerkraut, Dampfkartoffeln 
 Senf     16,90 
 
 
GROßE SALATE 
 
Powerfood Bowl, Quinoa, Babyspinat 
Avocado, Wakamesalat, Oliven, Gojibeeren, 
Granatapfelkerne    15,90 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
FISCH- & FLEISCHGERICHTE 
 
 
Wildhasensugo auf Pappardelle  
Kürbis mit Knoblauch   31,00 
 
Rehragout, gebratene Pilze 
Kartoffelklöße, Preiselbeeren   27,90 
 
Zwiebelrostbraten vom Black Angus 
Rind, Lembergersauce, hausgemachte 
 Späzle     33,50 
 
Gegrilltes Zanderfilet, Rahmsauerkraut 
Petersilienkartoffeln    27,90 
 
Schnitzel Wiener Art in Butter gebraten 
Pommes Frites, Blattsalatbukett  19,50 
 
 

 
DESSERTS 
 
Kokos-Bergamotteeis  
Mit eingelegten Dörrpf175laumen 9,50 
 
Ofenschlupfer mit Apfel, Rosinen 10,50 
Calvados, Vanillesauce, Walnusseis 
 
Hausgemachtes Karamelleis 
Mit Meersalz,  Zwetschgenkompott 9,50 
 
Eiscreme pro Kugel    2,50 
Vanille, Schoko, Erdbeere, Walnuss 
 

 
 

Tagesgericht ab 14,90 
Eine täglich wechselnde Empfehlung 

Unserer Küche 
 
 
 
 

 
Küchenpost Abo hier, für Neuigkeiten aus 
Küche und Keller  

 


